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Podrum Pevac

destilerija i vinarija
www.podrumpevac.rs

Naziv ,Pevac” za naSu vinariju i destileriju ima duboko simboli¢no znace-
nje, povezano s viseslojnim konceptima Zivota, radanja sunca, plodnosti i
prosperiteta.

Osim $to ima lokalno znacenje u naSem narodu, globalno gledano, ,Pevac*
ima univerzalnu pozitivhu konotaciju koja oznacava neSto dobro, napredno
i plodno.

Ponosni pevac koji Seta Sumadijom sa Sajkacom, to je na$ zaStitni znak!



podrum pevac

Podrum Pevac

,Podrum Pevac® porodi¢na vinarija i destilerija, Cuva tradiciju i implementira
najsavremeniju tehnologiju koja rezultira prefinjenim ukusima rakija i vina
vrhunskog kvaliteta.

Svoju istoriju poceo je da ispisuje 2008. godine.

,Podrum Pevac® iznedrio je rakije autenti¢nih ukusa dunje, kruske, $ljive, maline,
kajsije i loze koje donose nesvakidasnji ukus za sva cula.

Ono po ¢emu je stekao svetsku slavu je premium proizvod ,Zlatni Pevac®, od-
leZala selekcija voca dunje, sa jestivim listicima zlata od 23 karata.

Proizvodni kapacitet dostize 100.000 litara godiSnje, dok je izvozni potencijal
2022. godine dostigao 70% od ukupne proizvodnje, Sto je joS jedna potvrda
kvaliteta i uspeha.

Rakiju izvozimo u zemlje: Amerik@, Australija, Crna qua, BiH, Makedonija,
Bugarska, Austrija, AzerbejdZan, Svajcarska, Danska, CeSka, Nemacka, Ho-
IENGIER

ImidZ ,Podruma Pevac® sagraden je planiranjem, koordiniranjem i profesional-
nim oblikovanjem pojedinacnih elemenata preduzeca u vizuelne prezentacije
firme.

Dizajn etiketa, posebno osmisljenih boca i pakovanja, sastavni je deo kreiranja
brenda. Jedinstven i unikatan dizajn, predstavljanje na trziStu i potpuno dru-
gacCiji pristup izdvaja nasSu destileriju i vinariju na poseban nacin.




o W

Kancelarije Pintorski alat pradede Velicka, star preko stotinu godina

IzloZbeni prostor Punionica
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Destilaciona kolona

Destilaciona kolona kapaciteta 1000 litara, sa indirektnim zagrevanjem putem
pare preko duplog plasSta, sadrZi Sest podova koji nam daju ¢istiji i mirisniji
destilat.

Ova oprema nam pruZza visoke kreativhe moguc¢nosti rektifikacije i proizvodnje
razlicitih stilova destilata.

U svom sklopu destilaciona kolona sadrzi aromator pogodan za proizvodnju
dZina, travarica i vo¢nih rakija intenzivnijeg aromatskog potencijala.

U sklopu sistema destilacije, instaliran je predgrejac - cisterna za kontrolisano
zagrevanje naredne SarZe destilacije, koristeci energetske potencijale tople
vode kao sekundarnog proizvoda destilacionog procesa.

DuZina trajanja destilacije prilagodena je vo¢noj vrsti i projektovanom stilu
destilata i iznosi od 5 do 8 Casova.

Destilaciona kolona radi bez prekida prosecno 8 do 10 meseci godiSnje.




Z1ATNI PEVAC

Premium rakija od voc¢a dunje, obogac¢ena zlatnim listi¢cima od 23 karata, selekcija je najkvalitetnih plodova, fermentisanih u
kontrolisanim uslovima, sa dugom maceracijom fermentisanog kljuka.

Odabrani destilati proizvedeni na destilacionoj koloni, odleZavaju u selekciji hrastovih buradi zapremine 500 litara, u periodu
ne manjem od 24 do 36 meseci.

Proizvod karakteriSe tipi¢nost, izraZen miris dunje sa fino izbalansiranim vanilinskim tonovima, kao posledica odleZavanja u
selekciji hrastovih buradi.

Ova dodatna doza elegancije i luksuza sigurno ¢e privu¢i paznju ljubitelja rakije. Do Vas stiZe u luksuznom pakovanju.

Izgled: zlatno Zuta, ¢ilibar boja

Miris: prezrele dunje sa finim tonovima vanile i hrastovine kao rezultat odleZavanja u domac¢im hrastovim buradima.
Ukus: pun, skladan, tipi¢an, veoma harmonican

Najbolje serviranje: odli¢na je kao aperitiv i treba je sluZiti blago ohladenu na temperaturi od 18°C.



DEBELJKO

Liker od oraha

Premium proizvod, liker od oraha, sacinjen je prema tradicionalnoj recepturi odleza-
lih zelenih oraha, suncokretovog meda i pet godina odlezalog vinjaka. Dobili smo liker
naglasSene tipi¢nosti, izraZenih citrusnih i vanilinskih nota, duge trajnosti.

Svoje ime dobio je po tehnologu Dejanu Debeljakovicu.

Do Vas stiZe u luksuznom pakovanju.

Izgled: tamna, gotovo crna boja

Miris: osveZavajué, sa finim notama zrele narandZze

Ukus: naglaSenih vanilinskih nota i sveZine citrusa

Najbholje serviranje: odli¢an kao aperitiv ili kao diZestiv uz dezert, ohladen na temperaturi od 18 °C
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Rakija od §ljive odlezala deset godina

Zavreduje svoje ime. Proizvedena od destilata sorte Sljive ranka, odleZala u doma-
¢oj hrastovoj buradi zapremine 225 i 500 litara, u periodu ne manjem od 10 godina.
Dobili smo neodoljiv sklad tipi¢nosti, vo¢nosti, izraZenih vanilinskih nota, skladne
taninske strukture, veoma duge trajnosti.

Do Vas stiZe u luksuznom pakovanju!

Izgled: zlatno Zuta, ¢ilibarna boja
G : nim vanilinskim tonovima hrastovine, kao rezultat odleZavanja

a kompleksan, duge trajnosti
Najbolje serviranje: kao aperitiv ili kao diZestiv uz dezert, ohladenu na temperaturi od 18 °C




ZUTA DUNJA

Rakija od dunje

Najpopularniji i prvi lansirani proizvod naSe destilerije, rakija od voca, proizvedena od le-
skovacke dunje. NeZna, mirisna, prepoznatljiva, prijatnog ukusa, blago naglaSene slasti.

OdleZzala godinu dana u hrastovim buradima zapremine 500 litara.

Izgled: neZne, blago Zute - ¢ilibar boje

Miris: intenzivan i tipican

Ukus: skladan, fino se nadovezuje na miris dunje, fine trajnosti

Najholje serviranje: kao aperitiv, blago ohladenu na temperaturi od 16 - 18 °C

PEVAC DUNJA

Rakija od dunje

Proizvedena od odabranih destilata, velikog intenziteta mirisa, skladnog ukusa koji prati
miris, naglaSene svezine.

Izgled: bezbojna, bistra rakija

Miris: intenzivan, tipican

Ukus: trajan, nadovezuje se na miris, izrazite sveZine

Najholje serviranje: sluZiti kao aperitiv, blago ohladenu na temperaturi od 16 - 18 °C
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ZUTA KAJSIA uta Xajsya,

Rakija od kajsije

[zazov naSe proizvodnje. Proizvedena od najfinijih plodova kajsije u kontrolisanim
uslovima, uz briZljivu i dugu destilaciju. NeZnog, tek primetnog sklada blago izraZenih
vanilinskih nota, kao rezulatat delimi¢nog odleZavanja u starim hrastovim baricima.

Izgled: neZno Zute hoje

Miris: tipi¢an, intenzivan

Ukus: ukus umereno pun, primetne slasti, fine sveZine

Najbolje serviranje: sluziti ako aperitiv, blago ohladenu na temperaturi od 16 - 18 °C

PEVAC KAJSIJA

Rakija od kajsije

Autenti¢na, mirisna, fine trajnosti i sveZine. Proizvedena od selekcije voca u uslovima
kontrolisane fermentacije, uz brizljivu dugu destilaciju na destilacionoj koloni.

Izgled: bezbojna, bistra rakija

Miris: intenzivan, tipi¢an

Ukus: trajan, nadovezuje se na miris, izrazite sveZine

Najbolje serviranje: sluZziti ako aperitiv, blago ohladenu na temperaturi od 16 - 18 °C



VISNJICA

Liker od vi$nje Vié ry ‘m

Neodoljiva kompozicija prezrele viSnje, finih izbalansiranih kiselina, sa blagom ba-
demastom zavr$nicom. OsveZavajuce izazovna.

Liker sadrzi suncokretov med.

Izgled: rubin crvene boje

Miris: neodoljivo svez

Ukus: tipican, izazovnih kiselina i umerene slasti

Najbolje serviranje: odli¢na je kao aperitiv i sluZiti blago ohladenu na temperaturi od 12 - 14 °C

MEDENA

Liker od dunje

Stari, tradicionalni liker meda i dunje, zajednicki proizvod vrednih pcelica i nas.
Neodoljiva kombinacija mirisa dunje i najfinijeg livadskog meda, naglaSene trajnosti
i tipi¢nosti, jednostavno neodoljiv.

Liker sadrzi suncokretov med.

Izgled: Zute boje meda

Miris: zrele dunje sa vanilinim tonovima

Ukus: izrazite punoce

Najholje serviranje: odli¢na je kao aperitiv i sluZiti blago ohladenu na temperaturi od 12- 14°C
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LIKER OD MALINE O!ker ool /’(a&ne

Liker od maline

[zrazito mirisan, tipi¢an, trajan, neZne strukture, izazovne slasti, fino izbalansiranih
kiselina. Neodoljivo privlacan.

Liker sadrzi suncokretov med.

Izgled: koralno crvene boje

Miris: dugotrajan miris magije neodoljive maline i meda

Ukus: tipi¢an, trajnan, jedinstven

Najbolje serviranje: odli¢an je kao aperitiv i treba sluZiti blago ohladen na temperaturi od 12 -14 °C

MALINA /{/(a‘an Qa

Rakija od maline

Ograni¢ena proizvodnja prestiznog voca pretocena u prestiznu rakiju. Fermentisana
u uslovima kontrolisane fermentacije, uz brizljivu i dugu destilaciju, dominira prepo-
znatljivoS¢u i jakim intenzitetom mirisa, veoma skladnog ukusa, duge trajnosti.

Izgled: kristalno cista

Miris: veoma intenzivan

Ukus: pun, duge trajnosti, veoma finog balansa

Najholje serviranje: kao aperitiv, ili kao diZestiv uz dezert, ohladenu na temperaturi od 18 °C
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ZUTA SLJIVA S o o
Rakija od §ljive Zufa’ Q‘ Va

Tradicionalna rakija, proizvedena od kupaZe viSe sorti $ljiva, uz odlezavanje u do-
macim hrastovim buradima.

NaglaSene tipi¢nosti, veoma prepoznatljivog mirisa. Fino izbalansirana sa vanilinskim
notama domacih hrastovih barika, skladna, harmonicna i prijatne trajnosti.

Izgled: zlatno Zute boje

Miris: prepoznatljiv, zreo, dugog mirisa

Ukus: harmonican, odlezao

Najbolje serviranje: odli¢na je kao aperitiv i sluZiti blago ohladenu na temperaturi od 18 °C

Rakija od kruske

VILJAMOVKA % 9 amovka

Mirisna, veoma aromati¢na, naglasene slasti i trajnosti, prijatne sveZine, neodoljiva.
Proizvedena u uslovima kontrolisane fermentacije, od najfinijih ru¢no selektiranih
plodova kruske viljamovke.

Izgled: transparetno bistra boja

Miris: dominanatan

Ukus: izrazite aromati¢nosti i sveZine

Najbolje serviranje: odli¢na je kao aperitiv i sluziti blago ohladenu na temperaturi od 18 °C




LOZA

Rakija od grozda lo 2 a

Tradicija svih vinogradara, nezna, aromaticna, izraZene sveZine ukusa, fine trajnosti.

Proizvedena od belih sorti grozda.

Izgled: bezbojna, bistra

Miris: izrazito punog mirisa

Ukus: naglaSene trajnosti

Najbolje serviranje: odli¢na je kao aperitiv i sluZiti blago ohladenu na temperaturi od 14-16 °C

JABUKA

Rakija od Jabuke

Proizvedena od soka odabranih aromati¢nih sorti, u uslovima kontrolisane fermen-
tacije, laganom destilacijom na destilacionoj koloni, rakija od jabuke pleni sveZinom,
sortno$cu, skladnim ukusom dugog intenziteta.

Izgled: bistra, kristalno Cista

Miris: prijatne sveZine

Ukus: lepe trajnosti zelene jabuke

Najholje serviranje: odli¢na je kao aperitiv i sluziti blago ohladenu na temperaturi od 18 °C



TRAVARICA PEVAC TRAVARICA
Travarica P E V A C

Jedinstvena kupaZa odleZzalih, odabranih, destilata Sljive i najfinije lozovace. Odlezala
u brizljivoj selekciji macerata lekovitog bilja sa nasih prostora. Herbalna, izazovna,
skladna, harmonic¢na, neodoljiva.

Do Vas stiZe u pakovanju od 11.

Izgled: boja ¢ilibara sa gran¢icom ruzmarina

Miris: elegancija esencijalnih mirisa

Ukus: jedinstva odabranih destilata loze i §ljive i macerata bilja

Najholje serviranje: odli¢na je kao aperitiv i sluZiti blago ohladenu na temperaturi od 16 do 18 °C

e Qa%

Hand made

hand made
vodka

vodka

NP4

Od najfinijeg Zitnog alkohola, kristalno preciS¢ena, neutralna, osveZavajuca, ledeno
hladna, idealan partner koktela, idealan parner dobrog raspoloZenja.

Do Vas stiZe u pakovanju od 11.

Izgled: kristalno ¢ista

Miris: neutralan miris sveZine

Ukus: naglaene harmonije

Najbolje serviranje: odli¢na je kao aperitiv i sluZiti blago ohladenu na temperaturi od 8 do 10 °C




DZIDZA

Kraft dzin z".ﬂJza
krgft ),
Zm

Proizveden destilacijom jedinstvenog kompleksa 10 razlicitih vrsta aromati¢nog bilja
1 citrusa:

korijander, badem, limun, kleka, kamilica, nana, lavanda, andelika, kora naradze i ci-
met.

Izgled: transparetno zelene boje

Miris: zaokruZen herbalni miris bilja

Ukus: osveZavajuceg sklada

Najholje serviranje: odli¢an je kao aperitiv i sluziti blago ohladen na temperaturi od 8 do 10 °C

PELINKOVAC

Proizveden od kompozicije 12 razli¢itih biljaka, u kojoj dominiraju tonovi pelina, ume-
rene slasti, intrigantne gorcine, duge trajnosti, veoma osvezavajuceg karaktera.

Izgled: tamno braon, lekovita boja

Miris: jedinstvene kompozicije

Ukus: zaoukruzen herbalni ukus gor¢ine i slasti

Najbolje serviranje: odli¢an je kao aperitiv i sluZiti blago ohladen na temperaturi od 8 do 10 °C



Novi proizvod u litarskom pakovanju, destiloila.ni"l"-EVKC‘Kraf-t..Diin uskoro u prodaji
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U sklopu destilerije i vinarije postoji degustaciona sala moderno opre-
mljena u ,industry” dizajnu.

Podrum Pevac je otvoren za one koji Zele da probaju proizvode i da se
upoznaju sa procesom proizvodnje, procesom pakovanja i ¢uvanja nasih
vina. Pored degustacije nudimo i ukusne zalogaje hrane koju uparujemo
sa nasim vinima i rakijama.

Degustaciju organizujemo uz predhodnu najavu na br. telefona
+38160 3388121.

Prostor raspolaze kapacitetom od 45 osoba.







Nase opredeljenje je naporan rad u vinogradu, kreativnost u radu, perfekcionizam u vinariji, konstantno istrazivanje i nadogradnja kvaliteta.
Trudimo se da budemo inovativni.

Vino je nasa ljubav!
U srcu Sumadije, na lokalitetu mesta Cvetojevac, sa neodoljivim pogledom na blagorodnu Sumadiju Zivi, raste i razvija se vinarija Podrum Pevac.

Kapacitet vinarije je 60.000 litara sa cisternama sa kontrolisanom fermentacijom i 12.000 litara u bariku poreklom od domaceg hrasta.

U neposrednoj blizini na padinama lokaliteta Rekovac nalaze se zasadi vinove loze u rodu, na povrsini od Sest hektara. Pored starih zasada nalaze
se novi zasadi od dva hektara Tamjanike i Prokupca.

Svoju ljubav i strast prema vinu, Podrum Pevac deli sa prijateljima i klijentima na prostorima Amerike, Svajcarske, Danske, Srbije, Crne Gore, .
Bosne i Hercegovine. R
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PENUSAVO VINO OD PROKUPCA

Blanc de noir

U eri sve vece popularnosti penusavih vina, predstavljamo Vam pravi hit, pe-
nusavo vino od sorte kojom se posebno ponosimo - od Prokupca!

Podrum Pevac je kvalitetom svojih vina vec osvajao nagrade na najprestizni-
Jjim svetskim vinskim takmicenjima, a sada smo prvi u svetu koji su napravili
penusavo vino od Prokupca! Jo§ uza odrednica je ,blanc de noir®, $to ¢e reci
belo vino od crnog grozda.

Ljubitelji vina ¢e imati priliku da uZivaju u veoma neznom penuSavom vinu,
punom sveZine, uz nesto niZi sadrzaj alkohola od 10%.

Idealno za leto, dobro ohladeno, ovo vino ¢e nam biti izvor osveZenja, dok ce
za istinske gurmane beli penuSavac od Prokupca odli¢no i¢i uz vrucu prase-
tinu sa hrskavom koZicom.

Berba: 2022.

Alk. 10,0% vol.

Sorta Prokupac 100%
Idealno serviranje: 6-8 °C

Nagrade na prestiznim takmicenjima:
BIWC SOFIJA 2023 - BRONZE medal, berba 2022.




Sardone sa odabranih pozicija iz nasih zasada vinograda. Izrazite sortnosti, sveZine, naglasenih tropskih nota,
umerene punoce. Fine strukture i trajnosti, sa brizljivo izbalansiranom zavrSnicom.

GUST barik

Probrana berba Sardonea, iz sopstvenog zasada, fermentisao u novim baricima, proizveden po sur lie po-
stupku tokom odlezavanja, u trajanju od 10 meseci.

Snazan, kremast, dugog intenziteta, mirisa, ukusa, kompleksne tostirane zavrSnice, sa bademastim i va-
nilinskim notama.

Berba: 2021.

Alk. 13,0 % vol.

Sorta Sardone 100%
Idealno serviranje: 1214 °C

Nagrade na prestiznim takmicenjima:

BIWC 2023 DOUBLE GOLD MEDAL - berba 2021.
MUNDUS VINI 2023 GOLD MEDAL - berba 2021.

VINARIUM 2023 GOLD MEDAL - berba 2021.
DECANTER 2023 BRONZE MEDAL - berba 2021.
Concours Mondial BRUXELLES 2023 SILVER MEDAL
-berba 2021.

BIWC SOFIA 2022 GOLD medal - berba 2020.

AWC VIENNA 2022 GOLD medal - berba 2020.

GUST

Berba: 2023.

VAlk. 13,5% vol.

Sorta Sardone 100%
Idealno serviranje: 10-12 °C

Nagrade na prestiznim takmicenjima:
AWC VIENNA 2020 GOLD medal - berba 2019.
BIWC SOFIA 2020 BRONZE medal - berba 2019.




TIHO TECE

Po prvi put u naSoj porodici vina, sa odabranog lokaliteta, iz srca éumadij e, zelenkasto Zute boje, na-
glaSeno cvetnih i blago zacinskih tonova, izrazite svezine, veoma skladnog ukusa fine zavrsnice, proiz-
vedeno po najfinijoj tehnologiji.

Berba: 2023.

Alk. 12,5 % vol.

Sorta Morava 100%

Idealno serviranje: 10-12 °C

&
IZAZOV %3
Cvetna, leprsava, jako dugog ukusa, simbol tradicije, duha i identiteta, mirisna nota duge zavrsnice. l‘: .
L
Berba: 2023.
Alk. 12,0 % vol.
Sorta Tamjanika 100%

Idealno serviranje: 10-12 °C

Nagrade na prestiznim takmicenjima:

BIWC SOFIA 2022 BRONZE medal - berba 2021.
AWC VIENNA 2022 SILVER medal - berba 2021.
AWC VIENNA 2019 SILVER medal - berba 2017.
BIWC SOFIA 2019 SILVER medal - berba 2017.




ZAGRLJAJ

Zagrljaj Kaberne sovinjona 60%, Merloa 20% i Kaberne frana 20%, nakon 24 meseca odleZavanja u hra-
stovim buri¢ima, deluje prefinjeno, skladno, harmoni¢no, neodoljivo. Izrazito rubin boje, mirisa bobi¢a-
stog voca, sa skladnom vanilinskom zavrSnicom.

Berba: 2019.

Alk. 15,0 % vol.

Sorta kupaza tri sorte
Idealno serviranje: 16—18 °C

Nagrade na prestiznim takmicenjima:

Concours Mondial BRUXELLES 2023 GOLD MEDAL- berba 2019.

VINARIUM 2023 SILVER MEDAL - berba 2019.

DECANTER 2023 BRONZE MEDAL - berba 2019.

BIWC 2023 GOLD MEDAL - berba 2019.

VELIKA ZLATNA MEDALJA EMOZIONI DAL MONDO 2022 GRAND MEDAGLIA D’ORO - berba 2019.
MUVINA 2021 CHAMPION GOLD medal - berba 2018.

PROKUPAC

Simbol nase vinske tradicije, iz sopstvenog zasada, autenti¢an, naglasene vo¢nosti, sa sklad-
nom vanilinskom strukturom, kao rezultat odleZavanja u periodu od 12 meseci u briZljivoj se-
lekciji francuskih barika, umereno punog ukusa, naglazene mekoce, skladne trajnosti.

Berba: 2021.

Alk. 13,5 % vol.

Sorta Prokupac 100%
Idealno serviranje: 16-18 °C

Nagrade na prestiznim takmicenjima:

MUNDUS VINI 2024 - BEST RED WINE IN SERBIA beba 2021
MUNDUS VINI 2024 - GOLD MEDAL beba 2021.

BIWC 2023 GOLD MEDAL - PROKUPAC, berba 2021.




KOKODA

Tehnoloski izazov sorte grozda Kaberne fran, roze cvetnih nota, atraktivne boje, prijatne sveZine, finih
kiselina, tipi¢an u zavrSnici.

Berba 2022.

Alk. 13,5% vol.

Sorta Kaberne Fran

Idealno serviranje: 10-12 °C

KABERNE FRAN

Izrazite rubin boje, naglasene voc¢nosti i zac¢inskih tonova na mirisu, veoma skladne strukture, fine trajnosti, odle-
7ao u selekciji najfinijih francuskih barika.

Berba 2023.

Alk. 14,0% vol.

Sorta Kaberne fran

Idealno serviranje: 16-18 °C
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